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La Settimana della Cucina Italiana nel Mondo

La Settimana della Cucina ltaliana nel Mondo & un evento annuale che mira a
promuovere la cucina dialta qualita, concentrandosi sulle tradizioni, i prodotti artigianali
e l'innovazione. La cucina € una componente essenziale dell'identita e della cultura
italiana, nonché una caratteristica del Paese espressa attraverso i suoi celebri marchi.

Levento nasce nel 2016 come parte di un percorso di lavoro iniziato il 2 marzo 2015,
quando, in occasione di Expo Milano, si & svolto il primo forum sulla cucina italiana.
A cid sono seguite le firme del Food Act - primo accordo tra le istituzioni italiane e
il mondo della cucina - il 28 luglio 2015 e del Memorandum of Understanding per
lo sviluppo all'estero della cucina italiana di qualita, firmato alla Farnesina il 15 marzo
2016.

La Terza Settimana della Cucina Italiana nel Mondo siterra dal 19 al 25 novembre 2018.
Sitratta di una iniziativa supportata dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione
Internazionale, dal Ministero dello Sviluppo Economico, dal Ministero dell'lstruzione,
dell'Universita e della Ricerca, e dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali il cui scopo & promuovere il piti rinomato tra gli export del nostro paese: “lo
straordinario gusto italiano” e il piacere di mangiare insieme in pieno stile italiano.

Il tema scelto per l'edizione di questanno & la Dieta Mediterranea, modello di
alimentazione sostenibile sia dal punto di vista ambientale, sia economico e dai
comprovati benefici sulla salute umana.

Questa settimana rappresenta un'importante finestra su cio che I'ltalia ha da offrire: la
ricchezza della nostra terra, la diversita delle nostre regioni, la qualita del nostro cibo,
il nostro Made in Italy. Attenzione particolare sara riservata agli aspetti culturali delle
tradizioni e degli ingredienti del nostro territorio.

Durante la Settimana ltaliana della Cucina si terranno piu di mille eventi i quali saranno
coordinati da 296 tra Ambasciate, Consolati e Istituti italiani di Cultura sparsi in tutto il
mondo. Il programma prevede numerosi eventi connessi alla gastronomia e ai relativi
aspetti culturali.
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L'Ambasciata d’Ttalia
nella Repubblica Popolare Cinese
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Capo dell'Ufficio Economico e Commerciale
dell’Ambasciata d’Ttalia a Pechino,
Emanuele de Maigret

“La cucina & di per sé scienza, sta al cuoco farla diventare arte”, diceva Gualtiero Marchesi,
ilgrande chefitaliano scomparso di recente cui & dedicato I'Anno del Cibo ltaliano 2018 e
che ricordiamo a Pechino nel corso di un Seminario in cui saranno illustrati e offerti alcuni
dei piatti che lo hanno reso noto nel mondo. Tale evento, organizzato dall’Ambasciata
d'ltalia a Pechino con la Fondazione Gualtiero Marchesi, & una delle oltre 100 iniziative
in programma in molte citta della Cina nellambito della Terza Settimana della Cucina
Italiana nel Mondo (19-25 novembre 2018), con l'obiettivo di promuovere il Made in Italy
agroalimentare le cui esportazioni in Cina nel 2017 sono cresciute del 14,6% (per un
totale di 353 milioni di euro).

Nell'edizione di questanno della Settimana il pubblico cinese potra conoscere e
apprezzare le straordinarie tradizioni enogastronomiche del nostro Paese in seminari,
degustazioni, corsi di cucina e convegni che si svolgeranno non solo a Pechino, Shanghai,
Hong Kong, Canton e Chongging, ma anche in altre importanti citta tra cui Chengdu,
Leshan, Guiyan, Hangzhou, Suzhou, Kunming e Ningbo.

Come in passato, il palinsesto degli eventi della Settimana della Cucina & stato
elaborato dallAmbasciata, dai Consolati Generali e dagli Istituti Italiani di Cultura
in Cina in collaborazione con Agenzia ICE, Camera di Commercio ltaliana in Cina,
Accademia ltaliana della Cucina e altre associazioni. Lobiettivo & di offrire un calendario
ricco e variegato, in linea con le azioni svolte dalle Istituzioni italiane a tutela delle
nostre indicazioni geografiche, per la promozione della dieta mediterranea e dei suoi
ingredienti e per la valorizzazione delle tradizioni enogastronomiche regionali anche a

Quest'anno, inoltre, ricorre il 150mo anniversario della morte di Gioacchino Rossini,
geniale compositore anche appassionato di gastronomia, che ricordiamo in Cina con
degli eventi a lui dedicati organizzati in collaborazione con il Comitato promotore delle
celebrazioni rossiniane.

La Settimana della Cucina ltaliana 2018 fa seguito ad altri due significativi appuntamenti
per la promozione del Made in Italy in Cina quali la partecipazione dell'ltalia a settembre
alla Western China International Fair di Chengdu in qualita di Paese ospite d'onore e
a novembre alla China International Import Expo di Shanghai, eventi che hanno visto
entrambi la presenza del Vice Presidente del Consiglio e Ministro dello Sviluppo
Economico, del Lavoro e delle Politiche Sociali, On. Luigi Di Maio, e del Sottosegretario
Michele Geraci. In questa prospettiva si inquadra anche limpegno incessante del
Governo italiano per favorire la conclusione di nuovi accordi bilaterali per aumentare il
numero di prodotti italiani esportati in Cina.

In tale contesto, continuera ad essere cruciale il coinvolgimento delle nostre imprese
- compresi ovwiamente i ristoranti italiani recensiti in questo prezioso Handbook - per
tradurre I'azione promozionale e di sostegno delle Istituzioni in maggiori opportunita di
business per produttori e importatori di prodotti agroalimentari Made in Italy. | ristoranti
italiani sono la porta per la diffusione dei nostri prodotti in Cina, sono i nostri primi
ambasciatori del settore agroalimentare italiano. E attraverso di loro che i consumatori
cinesi possono apprezzare l'incredibile varieta e la straordinaria qualita della Cucina e
dell'enogastronomia italiane celebrate in tutto il mondo - la dieta mediterranea e larte
dei pizzaioli napoletani sono divenute Patrimonio immateriale dellUNESCO - ma non
ancora sufficientemente conosciute dal pubblico in Cina. | Cinesi cominciano ora a
maturare una crescente consapevolezza su temi di sempre maggiore attualita come
la sicurezza alimentare - su cui l'ltalia ha in essere un dialogo strutturato con cadenza
annuale con le Autorita cinesi - e la qualita del cibo.

E su tali presupposti questa Guida costituira senzaltro un utilissimo strumento per
orientare ed invogliare il pubblico cinese ad awvicinarsi al mondo della ristorazione
italiana in Cina, che vede la presenza di chef oramai affermati che potranno proporre
loro magnifici piatti sia nel rispetto della grande tradizione culinaria del nostro Paese, sia
in linea con le tendenze innovative della Cucina italiana moderna.

Emanuele de Maigret
Capo dell'Ufficio Economico e Commerciale
Ambasciata d'ltalia a Pechino
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L'Ambasciata d’Ttalia
nella Repubblica Popolare Cinese
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Camera di Commercio Italiana in Cina
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Presidente della Camera di
Commercio Italiana in Cina, Davide Cucino

Cari amici del saper vivere italiano,

in occasione della terza edizione della Settimana della Cucina ltaliana nel Mondo,
iniziativa supportata dal Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale,
dal Ministero dello Sviluppo Economico, dal Ministero delllstruzione, dell'Universita e
della Ricerca, e dal Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali, la Camera
di Commercio Italiana in Cina organizza una serie di iniziative volte a valorizzare le varie
sfaccettature di un settore ricchissimo quale quello dell'agroalimentare, dalle colture alla
trasformazione, fino all'infinita offerta culinaria, cosi diversificata solo forse quanto quella

della Cina.

Lobiettivo di questa manifestazione & inoltre di promuovere la cucina italiana nella sua
incredibile varieta regionale e a supportare I'industria del food & beverage italiana
attraverso una serie di eventi e attivita promozionali organizzate su scala mondiale.

Ledizione di questanno celebra in particolare la cucina mediterranea, riconosciuta
dallUNESCO Patrimonio Culturale Immateriale dell'Umanita, valorizzando gli aspetti
culturali e quelli nutrizionali legati al settore della produzione agroalimentare italiana.

L'enorme successo delle due edizioni precedenti testimonia come la cultura culinaria
italiana riscuota ampi consensi non solo in Cina, dove 'anno scorso pit di 100 iniziative
hanno avuto luogo in 14 citta nel Paese, ma in tutto il mondo, evidenziando che I'ltalia sia
difatto percepita come una “superpotenza culinaria”

Dal 19 al 25 novembre, la Camera di Commercio Italiana in Cina ha realizzato, grazie
alla collaborazione con I'Ambasciata d'ltalia a Pechino e con numerosi altri partner, un
programma di iniziative atto a fare approfondire la conoscenza dei valori della cucina
italiana al pubblico cinese, valorizzando il settore agroalimentare, i territori e gli itinerari
dell'arte culinaria italiana. In particolare, durante la “Notte Italiana” organizzata dalla
CCIC oltre cinquecento ospiti, la maggiorparte cinesi, condivideranno l'esperienza di
un percorso eno-gastronomico elaborato per l'occasione dalla Chef stellata Cristina
Bowerman all'insegna dell'eccellenza del saper fare e vivere all'italiana.

Gli eventi della Settimana intendono, inoltre, mostrare la capacita italiana di mantenere
salda la tradizione eno-gastronomica del nostro Paese, ma anche di mettere in evidenza
il percorso innovativo che la cultura culinaria ha intrapreso. Tradizione e ricerca del nuovo
per continuare a rimanere la cucina di riferimento di ogni cultore del gusto!

Davide Cucino
Presidente CCIC
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Delegato dell’Accademia Italiana della Cucina, Sergio Bertasi

Per il terzo anno consecutivo le Istituzioni Italiane promuovono la Settimana della
Cucina Italiana nel Mondo.

In tutta la Cina, con eventi di varia natura, si accendono i riflettori non solo sui prodotti
e la ristorazione italiana, ma anche sullo stile di vita italiano, basato su un “salutistico”
rapporto con il cibo, ben sintetizzato nella Dieta Mediterranea.

Non sono poche le difficolta che la nostra cultura enogastronomica incontra in un
paese contraddistinto da sue solide tradizioni culinarie e da un mercato molte volte
regolamentato in senso sfavorevole alla diffusione di autentici prodotti italiani.

Ecco quindi che questa iniziativa acquista un valore ancora piu rilevante e merita quindi
un‘attenzione e un impegno speciale.

L'Accademia ltaliana della Cucina & parte di questa iniziativa avendo esattamente la
missione di promuovere la cultura della cucina in ltalia e nel Mondo.

Costituita nel 1953, & una Associazione che promuove non il cibo o il vino, ma i valori
e le tradizioni che ad essi si accompagnano e che trasformano I'atto di magiare o bere
assieme una esperienza ogni volta diversa e interessante.

La Delegazione di Pechino da oltre 6 anni svolge un ruolo attivo, coinvolgendo quanto
pit possibile tutti gli attori della ristorazione e quanti sono impegnati nella diffusione
di autentici prodotti italiani. Ha oggi una ventina di membri “Accademici’, non solo
Italiani: vuole, infatti, sempre pit condividere le sue tradizioni con amici cinesi che
possano contribuire alla diffusione dei valori promossi dalla Accademia.

L'Accademia Italiana delle Cucina & presente ed opera con successo anche a Shanghai,
Guangzhou e Hong Kong.

Sergio Bertasi
Delegato dell’Accademia Italiana della Cucina
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Intervista alla Chef Stellata Cristina Bowerman

Cristina Bowerman, nata in ltalia a Cerignola (in provincia di
Foggia) e laureata in Giurisprudenza, nel 1992 lascia la Puglia per
gli USA dove alterna gli studi forensi e quelliin graphic design. Nel
1998 consegue la laurea in Culinary Arts. Torna in ltalia nel 2004 e
inizia la sua esperienza presso il Convivio dei fratelli Troiani a Roma,
proseguendo da Glass Hostaria.

Qui Cristina Bowerman propone la sua cucina originale. Il pubblico
della capitale e quello internazionale sono conquistati totalmente
dalla sua cucina, talvolta provocatoria e spiazzante, ma sempre
riconoscibile e gustosa, che sa far dialogare globale e locale,
contemporaneita e tradizione attraverso un mix interessante. Nel
2010, le viene riconosciuta la stella Michelin.

Si trasferisce negli USA con una laurea in giurisprudenza per proseguire il sogno di
avvocato, da cosa é scaturita la passione verso la cucina?

In realta sono sempre stata appassionata di cucina, anche perché vengo da una famiglia
composta da persone amanti del (buon)cibo e della convivialita. Nonostante questo, non
avrei mai immaginato che avrei fatto la chef. Fino alla mia partenza per gli USA nel 1992,
considerati anche gli studi giuridici che ho fatto, ho sempre creduto di rappresentare
la parte razionale della famiglia. Il lavoro come graphic designer in America ha tirato
fuori il mio lato creativo e, a quel punto, ho pensato che mi sarebbe risultato molto utile
anche ai fornelli! Cosi, a poco a poco, ho iniziato a provare e a sperimentare; del resto,
sono sempre stata curiosa e alla ricerca di stimoli nuovi. All'inizio lo facevo per gioco,
per famiglia ed amici, ma pian piano ho capito di voler trasformare questa mia grande
passione in un lavoro.

Che rapporto ha con gli ingredienti che usa? E come awviene la scelta degli stessi?

E fondamentale utilizzare prodotti di alta qualita, perché la buona riuscita di un piatto
dipende in modo diretto da questo. Cio vale per tutto ma, in particolare, per alcuni
ingredienti essenziali, come il pesce, la carne, I'olio extra-vergine di oliva e le uova.
Seleziono in modo accurato i nostri fornitori e, quando posso, vado personalmente
al mercato a fare la spesa. In generale, comunque, mi piace adoperare ingredienti di
stagione e sto molto attenta a limitare gli sprechi.

Quanto della sua citta d'origine, Cerignola, o della sua regione, la Puglia, & presente nei
suoi piatti?

La cucina pugliese e quella italiana in genere fanno parte da sempre del mio DNA. Lltalia
offre una varieta di ingredienti e di piatti difficiimente eguagliabile, ogni Regione ha la
sua storia e ha subito le influenze piu diverse. Aggiungo che il nostro Paese & patria
di produttori e aziende enogastronomiche di assoluta eccellenza. Tuttavia, ho studiato
da Chef negli Stati Uniti, mi piace viaggiare e amo fare mie ricette provenienti da Paesi
lontani.

Come si raggiunge il giusto equilibrio tra innovazione e tradizione in cucina? Vuole fare
qualche esempio di piatto in cui sono presenti entrambe le caratteristiche?

A dire la verita, questo & esattamente cio che cerco di fare in ogni mio piatto! Come
anticipavo, mi piace utilizzare cibi e tecniche sempre nuovi e provare abbinamenti
inusuali. Questo deriva anche dal percorso che ho fatto: sono partita da Cerignola ma
ho cominciato a lavorare come Chef in America, ed € stato i che ho scoperto mondi
gastronomici come quellimessicano e giapponese, che prima non conoscevo. Per questo
amo definire “contaminata” la mia cucina, che affonda le sue radici nella tradizione ma
tende sempre alla ricerca e alla sperimentazione, in costante ricerca del giusto equilibrio.

Nel 2010 ha ricevuto la sua prima Stella Michelin, come ricorda quell'avwvenimento?
Ricordo bene quel giorno. Ero a casa con mio figlio e, ad un certo punto, ricevetti un
messaggio con cui Paolo Marchi (il fondatore di Identita Golose) si congratulava con
me per la Stella, prima ancora che avessi ricevuto ufficialmente la notizia! Ero travolta
dall'emozione, anche perché sapevo che, se una persona come lui ti contatta per dirti
una cosa del genere, di sicuro non & uno scherzo. E stata una gioia immensa, una
gratificazione per me e per tutto il mio team.

E noto che al suo impegno nel valorizzare la cucina italiana affianchi la valorizzazione
della figura femminile nel campo del lavoro. Quale consiglio darebbe alle giovani
donne in procinto di intraprendere la loro carriera lavorativa?

Limpegno sociale e, in particolare, quello in favore delle donne & una cosa che mi sta
molto a cuore. Viviamo in un mondo in cui le donne devono faticare di piu rispetto ai
colleghi uomini per ottenere gli stessi risultati e, spesso, sono ancora penalizzate in
termini diretribuzione e di carriera. Alle ragazze consiglio sempre di prepararsi e studiare
per realizzare i loro sogni, in modo da farsi apprezzare non perché donne, ma in quanto
professioniste valide. Sono convinta, infatti, che la valutazione di un lavoro non debba in
alcun modo tenere conto del sesso di chi lo ha svolto.
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FERDBRIR.

HEERRES | BRHERTYERRAEE K KA G5 ?
ENTEEANEZRH—EERERN—ED. BEAFEBESE. X
BELALLU , BPAXEEEECHEE  ZENZMETFESR. &FH
ZHF—R , BBAZNEZRE T RSEFEZENEBES] Bas, B
B HERIDNEERIARE , FALEIR  BERMREEERIETS,

EANASEISE R BIFFNE St Z [BIRILEREFE ? SR LA A FRERIIFIS ?
RS0 |, XAEREBEREHNNARIER | IEANRZEIFmA , HEWER
FORMIIEDS , SHARSHEER. XERFETREIRINE | BRETE
[eBehl , MIAFABIMHIEENRTEE , E3E , RIRRZIAE. =AFES
ERMHR |, WEUZBIEIILE—TPAAN. ALt , FRBAIEREN N ARIE",
B URTES  ERAMMETHARITINE , —EXNTIRTE=TE.

£20105F , B5EITECER KEMER" , IECEXES ?

Hicteiish. REMMILFAERE , AEMHE , FWET—FHEE , HF
Paolo Marchi ( (EIKBD) ElAAN ) HREHRIS TEE  BRETWEITER
HE | EET R, RATAE | RGN AN S REXIFES | B
BEMNEINKT. Xa3K , AHRAIERBIAE TR T EXRAIRBF#HE .

RETERD , FEEENTEEEARERRNTRET , BAEDARTXERIAZ IR
XK. WTBLESENRZNFRZMS , BB AEN ?

itz TER TR RRERHIAFS DOR—ME. ER(JEERIHER
B, TEZIEMEEINENST] , FREEREI—HFAIMH , RAAG—BEEH
B, BRWAEERSEZISE L, B LI E CRZ M 2= S
F3, NMLWEER , MIFLERNSHIXEEH, TRt TG mHh
TARRT , FAOZEBMSEAIARIES].
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F&B Working Group

Nonostante il F&B sia uno dei settori piu frammentati e con maggiori difficolta,
rappresenta un'incredibile opportunita per le aziende italiane. Per questa ragione, la
Camera di Commercio ltaliana in Cina (CCIC) ha deciso di costituire un Working Group
dedicato.

Il Food & Beverage Working Group (FBWG) include tutte le aziende operanti nel settore
F&B/Ho.Re.Ca, tra cui produttori, importatori, ristoranti italiani e altri operatori del settore.
Il Gruppo di Lavoro condivide informazioni sul mercato cinese, buone pratiche e contatti
ai propri membri con sede in ltalia e in Cina per agevolare la gestione delle loro attivita.

In raccordo con la CCIC, il FBWG promuove attivita congiunte ed eventi di promozione al
fine di evitare la frammentazione e massimizzare l'attrattivita della cultura agroalimentare
italiana.

Tra le piu recenti attivita alle quali il FBWG ha preso parte:

-la 2018 Ningbo International Cultural Industries Fair, Ningbo - dal 13 al 16 aprile 2018;
-la China Food and Drinks Fair (CFDF), Chongging - dal 19 al 21 ottobre del 2017;
-la International Import Expo, Wenzhou - dal 26 al 28 ottobre 2018.

I FBWG rappresenta un punto d'incontro e di confronto per gli operatori del settore
agroalimentare italiano atto a far fronte alle grandi sfide e a favorire la presenza e la
diffusione dei prodotti italiani nel mercato cinese.

F&B Working Group—— & fefliXaa L{FH

SARRMNRXRBERADHAINEZ— , FAEBER , YTEARQTNRE
THUEERNIE, Bt , FEREAFES ( CCC ) RERE IR IIFE,

BmilXmIEEH (FBWG ) 88 7T BmilRa/E i —hizEr , EfA
ZERIRREERS , EEBEARNNERINKRGE. EF Y5 I 7+
o

BEmfXa TFEARZER  BeRIEHRS. WTRETENRT , Bl
M TEAERXHES. EREBHIRERS | MY TRAREEEEER
BANAT, TRENRIEBS , HEEEISIEHATET.

BIMFEEANE2NEF , ERfiXm LIFESSTHRa BT =
4, Mgt s e |, BEAFRI 2 RIRIRS A IFEIREL

ERGMIRm I FAMANENENT , BEE2018F4B13E160ETIRE
TR92018FFRE PR ES S |, 201710819221 HEEREDIFE
BmfliXEHER S ( CFDF ) LAK 20185108262 28BN (i@M ) 27149
EfrAOE R,

IHEsh , BantliRam TIREAERT SAMNEFITIE ( ELIEONFERS ) R9%—
e, XIEBEEREET I THRRESREFEDIREZIRIE DK,
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Camera di Commercio Italiana in Cina

La Camera di Commercio italiana in Cina (CCIC) &, dal 1991, un‘associazione
d'imprenditori e professionisti italiani ufficialmente riconosciuta sia dallo Stato italiano
(Ministero dello Sviluppo Economico, MiSE) sia dalla Repubblica Popolare Cinese
(Ministero degli Affari Civili, MoCA).

Con uffici a Pechino, Chongging, Guangzhou, Shanghai e Suzhou, la CCIC mira a
promuovere linternazionalizzazione e la localizzazione delle imprese italiane, nonche
promuovere il “Made in ltaly” nella R.P.C.

La CCIC offre opportunita di informazione, formazione, condivisione di contatti sia alle
imprese presenti gia sul territorio, sia a quelle intenzionate ad investire nel mercato
cinese. La CCIC & un‘autorevole piattaforma per condividere informazioni di interesse
comune. Alle imprese e ai professionisti interessati ad ampliare il proprio business in
Cina, la CICC offre servizi di assistenza, consulenza, promozione.

Per pit di 20 anni la CCIC ha lavorato a stretto contatto con i propri Soci (piu di 600
nel 2018) e partner, che rappresentano la comunita imprenditoriale italiana in Cina,
per promuovere linternazionalizzazione delle imprese. Assieme ai suoi Soci la CCIC
ha istituito 11 Working Group competenti in quei settori considerati particolarmente
importanti e strategici per le imprese italiane in Cina. lloro obiettivo & quello di
condividere informazioni, risorse e idee, nonche sviluppare competenze settoriali
allinterno della CCIC al fine di esprimere a istituzioni italiani e cinesi le necessita delle
PMI alle istituzioni cinesi e italiane.

FEEXHES

BM1991F#e , PEEAFNES (CCIC) MEREANER (BXAE
EB. MISE ) Flshe A\EREFNE ( NSEB , MoCA ) ERIARRIEAFIBER.
ERME,

PEEANBSEILR, ER. M. EBMANENR TSR | STEED
BEARMEWRIERMEAIARMEE | PR ARHAMERAHET EANEIE"

PEE ARSI R AR AFEDBNC IR TR, I
2, HESATHENS, FEEANELRCHNS SHENSESANE
P, MFEEREL RSN IAIER , FESANERIRET H.
&, RS,

02FkK , PEEANBE—BEMARTEARELERIFIZR (20185
BIT6002(T ) . SIFAHRITREERR , NMHERNEAWRIERRME, FERK
NBE=R—IRY 781 TIFE , RSP EARELEIIFEEE
BEESMIEE XS, EEFMER=RN. KRt  FEFABEN
ERRISIEEESD , NMEEAH]. FEHUWIREF/NEAAFERINEM,
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Ristorante &

Indirizzo it Telefono HiF

No. 1, Sanlitun Beixiaojie Chaoyang district, Pechino +86 10-8454 4508

ItRMHEAK =2 VS

Il ristorante Assaggi nasce dall'incontro tra la signorina Ou Yang Ting Hui e il signor
Giuliano Movio, da cui poi & stato fondato 'Assaggi Group nel 2001. Tra i pochi
ristoranti italiani all'epoca, in quegli anni Assaggi € riuscito dove molti avrebbero
fallito.

Il menu si attiene alla tradizione, con piatti a base di pasta (diversi dei quali fatti a
mano), salumi, piatti di pesce e di carne.

Questa elegante location italiana, situata nell'alberato quartiere diplomatico, &
stata progettata da un architetto italiano per produrre una tipica ambientazione
italiana e ha una delle migliori terrazze di tutta Pechino per cenare all'aperto.

Il gruppo Assaggi oltre a rivolgersi al grande pubblico fa attivita di catering per
ambasciate, scuole e imprese locali.

AssaggiERIAEIT 20015 |, RANRE—F Assaggi&T - Ou Yang Ting Hui/J\E (
FREA ) SGiuliano Movioftdk ( BEAFIA ) KIERVER. THRERSIE—XR
BAFET 25k, —BXNRNERSK , MENSNEMRZSETEX 7.
As;jaggi%?ﬂ’mj‘ﬂf KAONIREIRSS | AAFEIE, SRR ATREAZER
AR5,

No. 83, Jian Guo Road, 2nd Floor China Central
Place, Chaoyang District, Pechino
JERMEAHX LR PO EEEKFS3S

Bl A SN

+86 10 5908 8151

Da Barolo, la classica cucina italiana con un tocco moderno & servita in un
ambiente tranquillo e accogliente, dove la ristorazione offre un'eccezionale
esperienza italiana, definendo lo stile di vita italiano a Pechino.

LIEANEFEXBAROLOMENIENT , AMEFREEATIRORESHE. BIG
RSN mAOEEE | AREHRGA—RAEE  SESEBIEER
MEXERR =R, ARAERRT , MESMMREMIRITIR. SHRE
R EETE , SIEHE=NTRR.

Ristorante &7 Indirizzo ftiitik

FOOD-13, Florentia Village, North side of Qianjin
Road, Wuging District, Tianjin
BELLA VITA XREDRSXeHHEIMESER\ERFOOD - 1315

Il ristorante Bella Vita & stato inaugurato nel luglio 2011, al Florentia Village a
Tianjin. Il marchio si & poi espanso con il Bella Vita Café, inaugurato nellagosto
2014, che offre un ment di prodotti italiani fatti in casa.

Questo bistrot italiano ha una scelta vasta di: panini fatti in casa, gelati, dessert,
bevande al caffé e succhi di frutta freschi, perfetto per quei clienti che cercano un
pasto sano veloce o uno spuntino delizioso.

Gelati fatti in casa e bevande al caffé sono realizzati con latte fresco, per questo
motivo & diventato il posto preferito per i bambini che vogliono scoprire i sapori
dolci italiani. Bella Vita utilizza esclusivamente ingredienti importati per preparare
i propri prodotti.

Il luogo perfetto per abbracciare la vita con fiducia e un posto dove si pud ancora
provare un autentico espresso come ci si aspetterebbe in ltalia.

EFEESANETTONE/ BT R2HRSEF/ME, 1E MaRmEErE
ERARMIEET 201458 Bl | fRftE AR RN Zem. MIHERiit=F3
A, EE MRE, SRR, RETTIA NERERRNEEIR, RENEFSIRE AL
BEER, ENSIUFERHORY  BRKEHIMEERENEIR , 2771
BREM T BRI =L, EmRIERT SRR
BRI SENXBEITFEE,

6’?"«;\ No. 277, Dongzhimen Inner Street, 2F
\ ,‘.;ff' / Dongcheng District, Pechino

= R ARE TNAE 1522
=4l

TRATTORIA

il

Bocca Della Verita - Trattoria

In ltalia la trattoria italiana & il centro della cucina tradizionale locale per
antonomasia. Bocca della Veritd segue il sapore tradizionale, con specialita
locali italiane. Inoltre, la personalita estremamente creativa dello Chef fa si che i
commensali vivano un’esperienza nuova e fresca.

=< OTrattoria - ARNBIREEFIE
FEZAR—RUEBREAFMEEZATONFRET  BINEB/EERNK
B, BER ISt SEeR. mEEmREMFIEINFEZSILEES
BB !

Telefono HiF

+86 22-5967 4013
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Ristorante &

N
@)WEGA
B

Indirizzo itk Telefono HiE
No. 20, Xinyuanli West Jinshang Building, 1F, Pechino +86 10-6410 9800
FREF0SHIRR018E
No. 81, Sanlitun North Street Nali Huayuan, 2F, +86 10-6416 1752

Chaoyang District, Pechino
BPRX =L SHRE LR R

Noi viviamo per la pizza fin dal 1928, quando Salvatore Salvo nacque a Napoli
ed inizid ad affiancare il padre, divenendo gradualmente uno dei pil talentuosi
pizzaioli di Napoli. Ciro Salvo eredito la stessa predisposizione e abilita del padre e
decise di continuare la tradizione familiare, creando una pasta fatta a mano unica,
a lenta lievitazione e facilmente digeribile, che poi trasmise ai suoi due figli, Paolo
e Daniele.

| due fratelli hanno, da allora, affinato ulteriormente la ricetta, pur mantenendo
intatto il sapore che & divenuto sinonimo del marchio della famiglia Salvo.

YATF19285 , B RS

Salvatore  SalvoF1928FEFEAFIAIABAEEN, MREHSECHLE—RTL
{8, BHRL IAP A T K IR BRI IS —, Ciro SalvoiZSalvatoreixB X
WHILFz—  AEFAMENFIEFERARAZTECNER BB
—FZEATBECHIFN L FPaclofIDaniele, T AMBILAGH—EXR TH
B, ERRES T B ASalvoR RERE L E1aRI R,

Xindon Street, Shoukai bojun south compound, +86 10-5642 2236
1-016, Chaoyang District, Pechino

IR AR F RIS EFFHERRX 1-016

Situata appena fuori Xindong Lu, in una piccola stradina che collega il lato
posteriore della strada dei bar di Sanlitun e la zona piu residenziale di Xingfucun,
Buona Bocca & un piccolo Wine bar italiano e Bistrd che fa parte della scena F&B di
Pechino da quasi 3 anni. Buona Bocca, come dice il suo stesso nome, combinando
avanzati concetti di design moderno a una selezione di vini e cibo di alta qualita,
permette che la clientela possa assaporare gustose proposte che facciano gioire
il palato.

BRI —RUHER=NME L, A=BEERIEETIAS SRS | 55
{8+ (Buona Bocca ) B—RIe Al RS MIRIHT=NEAFEE/NEE , B4
BBIEETTINE=%4, EAFSOEAFO", 498K ( Buona Bocca ) B2k
TEMER TG E5BIIRINRITES  BEEEEEE , 1]
SFSEMEOREE | RE,

Ristorante &7 Indirizzo it

No. 112, 1/F In01, Yintai Center, 2 Jianguomen
Waidajie, Chaoyang District, Pechino
FIEXEE WA SRASE—RI0IRTS

No. 9, Dongdagiao Road, L1-22, 1/F, Parkview Green,
Chaoyang District, Pechino
X R AR IS —EL1-2285T

Fondata nel 1817 da Antonio Cova, soldato napoleonico, Cova & una delle pit
antiche pasticcerie d'ltalia. Celebrata per l'eccellenza dei suoi prodotti, il servizio
impeccabile e gliinterni squisiti, questa storica istituzione milanese & sempre stata un
luogo dove la tradizione incontra eleganza e stile.

Pit di ventanni fa, Cova ha iniziato la sua espansione internazionale tra le capitali
cosmopolite dell’Asia, aprendo caffé e ristoranti prima a Hong Kong, poi a Tokyo e
Shanghai. Nel 2013, Cova si uni al gruppo LVMH per rafforzare la sua posizione di
pasticceria leader di Milano e perseguire il suo sviluppo mondiale. Nei prossimi anni,
si prevede di aprire piti di 40 negozi nelle principali capitali di tutto il mondo.

HERCTELZRRR R T I87ERT—HEEEAFRHZAMIHIT.
Coval AHL S MR~ , LRI HEBIRIARSSHIBERIZEMIRITMERS |, XM IEA
RR=EE—BELMERMIEIRISFES,

—+Z5F8] , CovaFHATEIMAS AR ARRMAITY 5K , BcAEETHR
HHTIOEIE  EORRSRIN LS. £20138 , CovalIALVMHEER] , TE T EAE
NETER=RGEI , FEREAESHIIRE. AS5RI/LE , Covadiad
A0 ER RS IARHTIRATT

No. 1, Jinchengfang Dongjie, the Ritz Carlton Financial
477;“; saw  Street, Xicheng District, Pechino

EFRE S RERMENR RIS XX
Preparati in base alle piu raffinate tradizioni italiane, i vari piatti proposti ruotano
intorno alla cucina tradizionale e innovativa del Nord ltalia. Lo Chef italiano Fabio
Nompleggio porta nella sua cucina il migliore risotto, pasta ed altre pietanze
tipiche della sua citta d'origine, cosi come piatti innovativi influenzati dallo stile di
vita italiano.
II ristorante conta 70 posti, di cui 10 sono riservati alla stanza privata “Porcino”.
Un secondo ambiente, “Bottega”, € un'intima wine lounge che richiama i clienti a
cominciare la propria serata con un bicchiere di raffinato vino e a concluderla con
un brindisi celebrato con una grappa speciale.

NS AFIERFENEM | PRI ERSE R RS AR EES
AT AT, BAREEA R EMREAMAZ IR TIRR,
BEMEMRERSAUSEER , HMIA 7 EEAREEL A9,
BITHABMION , HFFAAEE Porcino BIBMI0A, —SMEL Bottega’ 2
—SFIEWATAEREKE WS IMEL—MNEENEEERERDORE , LI
REIBIEDERVEER E.

Telefono HiF

+86 10-6622 0221

+86 10-5690 7330

NF

+86 10-6629 6996
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Ristorante &

Daccapo

Indirizzo it Telefono HiFE
No. 99, Jinbao Street, Regent Beijing, +86 10-85221888 ext. 3826

Level 2, Dongcheng District, Pechino
BRESARE TR mEEE
FERMEBEXEFEHIIS

Il calore irresistibile della tradizionale ospitalita italiana si combina con il meglio
della cucina occidentale contemporanea per offrire un luogo di incontro e di
ristorazione per amici, familiari e soci d'affari al secondo piano dell'hotel Regent di
Pechino. Una perfetta sala da pranzo informale per ospiti e visitatori, si trasforma
in un'esperienza emozionante quando viene sera. Ogni volta che si sceglie di
visitare questa vivace e raffinata sala da pranzo, si possono trovare gli ingredienti
piu freschi, i piatti pit allettanti e un servizio caloroso e informale che aggiunge la
vitalita e la passione italiane a ogni pasto. 60 coperti divisi in due saloni.

TR EREE — EE R EEARE TRANEFINE R ST SIEE
DRERIMAATUSEE | RS ANEGEIERNE R, BAFRAEEES
FEE—MHELISIMOSIAR, RENE—ETRF  5—at, 5—7
JRREBET T ERIbkE | B2 SR, EERERE FhERE—MEARERN
By, DERBESE  FRIZRIRS  BEENIBEEANSEER
BERELEEINEIA.

HOOMNERL , DA MNEEATL X,

No. 1 Sanlitun Beixiaojie Chaoyang District, +86 10-8454 4402

Dongcheng District, Pechino
HFEmEEX =2t ME—=

Nellanno delle olimpiadi (2008), Assaggi ha awviato una nuova attivita sullaltro
lato del suo locale principale. E nata cosi la prima pasticceria-panetteria italiana di
tutta la Cina: Da Giuliano.

Da Giuliano produce le torte e il pane migliori e piu italiani nei dintorni. La
maggiorparte dei suoi ingredienti sono acquistati all'estero per mantenere
invariato il gusto italiano.

Il gruppo Assaggi oltre a rivolgersi al grande pubblico fa attivita di catering per
ambasciate, scuole e imprese locali.

EtREES (20085 ) RIBF—4F , AssaggifE IS —10F0 7 — 1k,
FHEZE—Npasticceria panetteria ( BAFINIE ) W& T , &8Da Giuliano , B4
FERIFIFREFNEAFEREES. ARIFESENEAFMNEE | HBI1I0AE
DEREBRNEINRIEAT,

AssaggiSE AT AANIRIEIRSS | AAEE. FRANSIASHERASER

Ristorante &[T Indirizzo ik Telefono HiE

(=, No.18, Xi Lou Alley, Xi Cheng District, Beijing, Pechino +86 10-6401 3263
Eat%l’.‘gt (south-west corner of Di'AnMen intersection)
CARPE PR FE182 Hzl IR0 Farfe

Eatalia Carpe Diem & un piccolo ristorante ospitato all'interno di un cortile
tradizionale cinese, la cui struttura si sviluppa su tre livelli, con una simpatica
terrazza fluttuante sopra i tetti degli “hutong”

Situato nel cuore della Vecchia Pechino, & servito dalle linee 6 e 8 della
metropolitana, e resta a pochi passi dal Parco di Beihai, dalla Torre del Tamburo e
dal parco JingShan.

Di proprieta e gestione italiana, offre un menu semplice e autentico e un servizio
amichevole e mai pretenzioso.

Particolarmente apprezzata la multi-premiata pizza, di scuola sottile, e la generosa
carta dei vini rigorosamente italiana.

RENEIEATHERANERN , BEEEET=E , MEk/\w'EE"ER
£ B ERRERES.

BENTEILRPO , TLEREIHKOSTISSHENL | IBEItEAR. SR
WAREBRBE/EZE,

BTHEHFENEE , REAREEEMER , REREFMANFS.

FRES— R R RS E IR AR EZ BRI E AR FEE,

F I UME No. 39, Maizidian Xijie, Chaoyang District, Pechino
2 EIRR = F P39

ITALIAN RESTAURANT

Sul lato sud del fiume Liangma, si trova Fiume, un'oasi immersa in una tranquilla
zona verde, dove il trambusto della citta & lasciato fuori.

Fiume vuole portare alla CBD l'atmosfera accogliente, l'ambiente rilassato e la
romantica sensazione di Mercante, ma con un tocco leggermente moderno
insieme a un menu ispirato alle ricette tradizionali dell'Emilia Romagna e un focus
sulla tipica esperienza italiana del “wine and dine”.

Venite a trovarci per un pranzo italiano informale, vi aspettiamo con una selezione
di vini non eccessivamente costosa, servizio cordiale e un‘autentica esperienza.

XENEENTHEGRNERR , HEWEET=R , Mk Y tEE"ER
£ B ERESRES.

BEUTZIRTO , AILEREIROSISSLEA | IERILEAE. SR
WARERENEZE,

BTRELFENEE  RENREEEMESR  RERFMAFS,
FRES—RIRE R RS S R LN E S IERE AR R,

#s» EATALIA

A ERRT

+86 10-6501 9878
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Ristorante &

fratellifresn

Indirizzo itk Telefono HiF

No. 61, Renaissance Beijing Capital Hotel, Dongsan- +86 10-5863 8203

huan Middle Road, Chaoyang, Pechino
R A= IO ISt RENAWEE—Z

Fratelli Fresh, il ristorante italiano al piano terra dell’hotel Renaissance Beijing
Capital, ti fa sentire come se stessi vagando per le strade italiane. Le decorazioni
di colore rosso scuro danno un tocco di modernita, la cucina aperta offre ai clienti
un ambiente confortevole. Il nuovo “emotion chef” Diego Ottaviani propone piatti
pieni di gusto e dallo stile originale. Inoltre, & possibile bere un bicchiere di vino o
un caffé godendo della meravigliosa atmosfera in stile italiano.

Feleu T EE—=AFratell Fresh EAFET, HHESTE NS HHE, B
TEREERERTRHRIUE , FREENES T TSCUIRESNE, FEEE"
1BRAJE" Chef Diego Ottaviani, HkFmERSESHUABEISIIE, It
b, TRARE— DB, SRR —ARIEE | M EXEYNRENEZF,

1F, Building 2 Courtyard No.8 Xinyuan South Road,
Chaoyang District, Pechino
IERDEARX RIS S SHE—E

+86 10-8555 8585

IL RISTORANTE ha 70 posti a sedere, in cui le persone possono godere di una
vista sul bellissimo giardino e di un'atmosfera elegante. Il ristorante & collegato
al balcone in legno del giardino, che offre ai clienti la migliore esperienza di festa
allaperto.

Lo Chef Niko Romito, di origini Abruzzesi, oltre a cucinare piatti autentici italiani,
prepara personalmente il team dell'hotel per garantire lo standard e la qualita del
cibo e del servizio. Vengono scelte materie prime qualificate dall'ltalia e da altri
paesi e alimenti biologici locali. Nella lavorazione del cibo, il metodo di cottura
creato da Chef Romito & il nucleare, rendendo le pietanze ordinarie speciali.

RBTONERIAYI Ristorante BT AR AR SIANHERSUE,

& TSHRPREENARRESEE , BREENPINEERE, REEAFIH
2255 EINiko Romito Sl Ristorante B TR EEEE B,

RomitoZc A ERTISFEEXTBE SR IMENE T, LURERRIKESR
£, FEPSERREEANESERNTRERUNAEN SN , £
SHERGITRS BREHROZOIES , BRTERomitosENFITRRAMETINE
o, (FEENETE TISERIZEN,

Ristorante &7 Indirizzo it

Bldg 4, InterContinental Beijing Beichen, 8 Beichen
Xilu, Chaoyang District, Pechino
PRIt =FaEE 8 SRSt At RN ERS

ilalion trclloria

EHEHRIT

Premiato come hotel internazionale dilusso, I'InterContinental di Beijing Beichen si
distingue per la sua posizione panoramica vicino allo Stadio Olimpico Nazionale e
al suggestivo Water Cube, con facile accesso allAeroporto, alla Grande Muraglia,
atutti i luoghi di interesse storico, nonché ai principali centri d'affari.

Il nostro ristorante italiano si trova al secondo piano e vanta un‘incredibile cantina
e un‘accogliente sala cocktail che serve una seducente selezione di té e altre
bevande, oltre a spuntini leggeri. Goditi un momento di relax, cenando allaperto
sulla terrazza panoramica della ltalian Trattoria con prodotti freschi alla griglia,
insalate, antipasti e molto altro ancora. E anche un luogo ideale per ospitare
cocktail party intimi, t& pomeridiani o un pranzo unico.

FFIRMTEER—RBRFRNANERRLEBE | WIRTERY , BeE
RRNLeABIHIIRIERIKIZS |, ST, Kif. FrBHEMEEREE
Al ORISR,

PABARETUT R , B8 DOIMEASEEM— P EFEisEEARE
=, RIS ARGRHAEMETISEEER | LIz, ERILIEE AR Trattoria
BERNFSNETRER SR | EXRMANDE , ENEReEan, Wi, 78
if—%}%ﬁﬁim%éﬂﬂ@ji%%@% THESRSTFEUNRPRINFE AR SRR
BTk,

@ Grond floor 0105A, block A, Chaoyang district,

( £/ . .

N ! Y I2.0° Chaowai SOHO - Pechino

C /’ A_CAY

i ;f( ;7 T rEAIAR SRS AL SOHO-ABE—R0105A

Tutti noi abbiamo i nostri modi di viziarci e per molti di noi il cibo puo essere il
modo piu diretto per farlo. Esiste un ristorante capace di toccare la parte piu
delicata del nostro cuore e sanare la nostra anima dopo una giornata di lavoro?
Lincey ltalian Cuisine & qui per fornire una risposta.

BPABECHLIRESEES | X8, IFRREGRERN—. =
HHMMMEBSEERNETL , S—RNTIEER  TAFNETREERESEN
B0 ? MBS AR TR TEE"

Telefono HiF

+86 10-8437 1360

+86 10-5869 0078
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Ristorante &

A

b

Indirizzo itk Telefono HiE
No. 39, Maizidian Xijie, Chaoyang District, Pechino +86 10-6585 8927

LR FIE 395

Lievito & il primo locale di pizza gourmet a Pechino. Lo stesso nome richiama
I'ingrediente chiave del processo difermentazione, passaggio fondamentale per una
pizza perfetta. E anche il punto di partenza del viaggio che porta sulla vostra tavola
la nostra interpretazione di un classico piatto conosciuto in tutto il mondo. Da Lievito
troverete una pizza leggera, facile da digerire, croccante all'esterno, ariosa all'interno
e piuttosto spessa. Che sia Gourmet o Classica, noi scegliamo solo i migliori
ingredienti e prestiamo grande attenzione affinché la cottura sia perfetta. Lievito &
stato premiato con due fette nella "Top Italian Restaurants 2018" di Gambero Rosso.

LievitoRItRE—REBIEE , HIINEFENBE CRAKBIIXEED
EN T ZEFFNEANTR, XUEREIIFRNENE SR INEHSEK
WEEBNNEBRRIIRIEF AR, Elievito , KRR , AZIBIETIgigihsie
Xk, BN, NG - T, ERE, TIERERNEEHEETE  Hi1RE
FIRECK | TS FETE=AIME, LievitofEGambero Rosso"20185ETERE
AFIRIE R RIE T RIUAK,

No. 1112, Shangdu Soho, Dongdagiao Lu, +86 10-5900 3112
Chaoyang District, Pechino

AR R AR LS OHO™EFFR AR 11125

No. 33, 4th Floor CapitaMall Wangjing, +86 10-5905 6106
Guangshun North St.,Chaoyang Dist. Beijing

JEEHEAX I AL 33 SR EMALLEE SRS IUE

SA-48, Bldg 3, Solana Mall, No. 6 +86 10-5905 6106

Chaoyang Gongyuan Lu, Chaoyang District, Pechino
I ETERR SRR S EE B EETHX3SHCA-48

La Pizza & un gruppo di ristoranti italiani situati a Pechino, in cui sperimentare
un‘autentica atmosfera italiana. | piatti napoletani sono il risultato dell'esperienza
dello chef italiano unita a prodotti freschi e ingredienti importati direttamente
dall'talia. La pizza offre un'ampia varieta di piatti tradizionali e pizze. Dal 2009 i clienti
possono assaporare pranzi e cene deliziosi ad un buon prezzo e in ogni occasione,
dalle cene dilavoro alle feste di compleanno. Latmosfera di La pizza & adatta sia alle
famiglie con bambini che ai giovani ragazzi che preferiscono un ambiente casual e
amichevole. Servizio eccellente e cibo squisito sono il motto di La pizza.

BRRFERU T I RI—RIBARMESRT , SRR TR AT BEINEATNIR
i, XERETHERmEERFERNE AN TEREERRES AN R
RXBERZIEMA. BBUFRUSTMERSAINGE, 520095 , MEE
BELMUBRIMBERORSE  TIERTIFEERERRE , ZATIEIRAIE
B, BUFENABNERES REMZFIRERE  hEEFRE NEBEEN
IRRE, BLFI=ER MRRS  =REE"

=

Ristorante &7 Indirizzo it

No. 6, Chaoyangmen way Daijie tower 10
102-103, Pechino
AtRHERIAI MRS HIERR05#£102-103

LMPLUS

LM Plus, Lawrence e Massimo, apre I'8 settembre 2010. Latmosfera ¢ rilassata e i i

commensali sono invitati ad assaporare un menU stagionale caratterizzato da una
sapiente miscela di classici della tradizione italiana e specialita provenienti dalla
Sardegna. Una delle migliori selezioni di vini italiani a Pechino & disponibile da LM
Plus, importati direttamente dalle piu caratteristiche cantine italiane.

LMPlusBIiZF20105988H | FBINEEN , MERIASZZTHRE , GiEEA
FIEHAEEEFIT BAMFER, EM PlustlLAR ST 2 BARIRFE
B, REEEEASD EENS ARG HTRER,

@ No. 4, Fangzhuanchang Hutong,
Dongcheng District, Pechino
[#|mercante AR5 BRR4S

Mercante & un‘accogliente trattoria italiana situata all'interno di un hutong, uno dei
vicoli del centro storico di Pechino. Dal 2012 offre cibo tradizionale emiliano, fatto a
mano, prestando particolare attenzione alla qualita degli ingredienti che vengono
importati dall'ltalia. In questi anni di amore incondizionato per la nostra missione e
seguendo il nostro motto: “Fatto a mano, sempre. Scorciatoie, mail” Mercante ha
collezionato numerosi riconoscimenti, culminati con il prestigioso Gambero Rosso
della guida “Top ltalian Restaurants 2018", come unico ristorante tradizionale italiano
a Pechino.

Mercantef R BAFET R Daily Meai A 0REAFILUMRIFHBAFIET
Z—. REANEAFETLEENZREREXNSENERT ORI T.
255 I0mar MaserolfIzR £ Emilia RomagnafIEREAFE. HIINEELE
ZMFTEANEER. HOSAFME. XERGRIENEE  URSHES
BEAFIEER S,

EEM%‘%@E’\JHEEHJ , BAIANEEES 02 E AN B EEARF e

Telefono HiF

+86 10-6533 6366

i

+86 10-6501 9878
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Ristorante &

Indirizzo itk Telefono HiF

No. 48, Four Seasons Hotel, LiangMaQiao Road,
Pechino

IERDFBX SR R4S

+86 10-5695 8858

Mio fa sentire gli ospiti perfettamente a loro agio in un ambiente accogliente con
cucine aperte e un autentico forno per pizza. La cucina italiana contemporanea &
la sua specialita, tra cui pizza, pasta e il tipico aperitivo italiano.

[lment diMiosiispira ai prodotti piti freschi disponibili, evolvendosi costantemente
per mostrare gli ingredienti migliori di ogni stagione.

Per preservare l'autenticita della ricetta, la farina utilizzata per fare la pizza viene
importata da Napoli. Anche pasta e ravioli, rigorosamente fatti a mano, si
distinguono per una farina importata da tutta ltalia, cosi come i pregiati salumi.
L'ambiene in stile mediterraneo, rilassato ma attento, crea un‘atmosfera di comfort
e semplicita per far sentire gli ospiti a casa propria.

[Mio] FEEARMAME [FRY] | RIMEBERERMFEIF , BRIESLIE
REEZMAN, STHSMEARR Gt SARERERIN,
Mio RFBE S BIERIEEEE , RIESHERT IR,
RATHEREVOKIER , Mio TIZHZH (ML) 2RISR SRSt
DIAERERFISEN | BASARISHEIRE RIS R KRS FER M,
o, BTFFERERSNET  EERAEATENHIE, BRIFLatH
Eﬁgﬁibﬂﬁ% ITEE—MERFRNBAESE  LREEENE , REEEN

No. 4, Jiu Xian Qiao road, 798 Art District, Pechino
MK C 2R R (IS4 S 0SS EIE

+86 10-5978 9813

Situato all'interno dell'area del celeberrimo 798 Art District, Nuovo & la nuovissima
piattaforma multifunzionale che ben si presta alla realizzazione di eventi privati e
aziendali, a pranzi di lavoro e piacevoli merende pomeridiane.

Galleria itinerante e vetrina per artisti, offre unatmosfera dinamica e in continuo
cambiamento, un servizio attento e cordiale, e un nuovo menu creativo e colorato,
contraddistinto per la meticolosa cura nella selezione diingredienti di alta qualita.
Una nuova esperienza.

RIFAIEHITISEREME , NuovoRBHISIIETA , MOFEDRMAFIRL
. TEFRMIES L.
BUCEERIEARREE , G TIER. DiASIRSE , WOBAH
B, BE0E. BV, EESRREMOBMREm AR,
XERAHHIR,

Ristorante &7 Indirizzo it

LG2-21 Parkview Green FangCaoDi, No. 9 Dongdagjiao
O P E RA Road, Chaoyang District, Pechino
ST LINNmsmiratz o S

Parkview Green FE#I N —2 21 ST

"Opera Bombana” & il nuovo concetto di ristorante creato dallo Chef Umberto
Bombana, tre stelle Michelin. “Opera” in italiano & un termine utilizzabile in
molteplici contesti che descrive un magnifico pezzo raro e unico, una creazione
legata a design, idee, ricette, arte e sport. "Opera Bombana” & inoltre espressione
della profonda passione culinaria dello Chef Umberto Bombana per gli elementi
base della gastronomia e cultura italiana, a cui si affianca l'interpretazione unica
della cucina e del cibo italiano in tutte le sue forme: panetteria, pasticceria,
cocktails e caffe.

Chef Bombana ha selezionato gli ingredienti migliori per creare i piatti di “Opera
Bombana"

[Opera Bombana] 2 XEM=EMHFEE Umberto Bombana TI&HILHE
[T F 208 & 5 BT t=M L, EEARIEF, [OPERA] —REEBREATE
AWESRAORLEL AlamRLT, B8, '1E. 2R, BREHNIZES N,

FOMIEE FAH B EF Umberto Bombana XHEAFIZEEFI
BFFRTAEANEOINE TIEE 2VEEE, LT AEMEIROENEE
RIS, 58 [Opera Bombanal 2{téitE EEAF IHRMNESLE,
EEEREAFMEEERBET Ik,

b

A pochi anni dall'apertura, il ristorante Assaggi ha ampliato il proprio locale per
inaugurare la prima Paninoteca in tutta Pechino.

Qui vengono preparate per i clienti le piu incredibili combinazioni di panini.
Inoltre, si possono consumare ottime insalate, bruschette e una varieta di torte
fatte in casa. La Paninoteca produce tutto il pane di cui necessita ed & questo che
rende cosi speciale i suoi prodotti.

No. 1 Sanlitun Beixiaojie Chaoyang District, Pechino
X =B VE—S

AR VFRORTIE)F | Assaggitl REIRREE JiE , FEO 7 AL R EREA N FEE
—ZPaninoteca, BARNRIEHRES AXKBNMER=HaEG. LEREND
FAIERESEEEUREMESIERE, PaninotecatFFIENMEES , XF#HE
A RE R ERRE,

Telefono HiF

+86 10-5690 7177

+86 10-8454 4402
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Ristorante &

PIZIA

SAPORITA

Indirizzo itk Telefono EiE
Lobby level, The Westin Beijing Financial Street, +86 10-6413 0991
9B Financial Street, Xicheng District, Pechino
MK ERAE 2SIt R EREEEN TRBETE

3rd floor, The Westin, Tianjin, Prego ltalian restaurant ~ +86-22-2389 0173
TEFER T RBIE=E | PregoBAFIET

II ristorante Prego di Pechino combina uno stile di pranzo veloce a gradevoli
presentazioni dei piatti, qualita degli ingredienti, e allo stesso tempo un ambiente
elegante. Sicuramente la versatilita del ristorante lo rende adatto alla cena
romantica o di famiglia, al pranzo di lavoro o a una cena dallo stile piti informale,
per rilassarsi e godersi un buon piatto.

| nostri clienti apprezzano molto la pasta e la pizza preparata dal nostro Chef
Antonio Borriello, che propone antiche ricette tradizionali italiane presentate con
uno stile raffinato e gradevole nellimpiattamento.

AItRAIPregoB TER FENER— M AL FERS , BRI LiE—ML
BIOSE  RITEERESIZ2M , BARILICRENGE | ZEREST
B, BETE  UERE, (RAJLIKPregolz—IAZIARIIRE | BLEFRAIAIEA
EEPASHRIA BIEIDEROSAFIEIG: , ([ERRILEEAntonio Borriello
ECEARRMIRE S ES i,

Ristorante &7 Indirizzo it

No. 18, Xi Lou Alley, Xi Cheng District, Pechino
(south-west corner of Di’AnMen intersection)

IERHTERX LS 185 th] B0 Fraf

[T]A v O L A

Italian Dining

In qualita di primo autentico ristorante italiano a Pechino, dallanno di apertura
nel 2008 Tavola ha sempre mantenuto il suo spirito entusiasta e professionale,
offrendo ai clienti una cucina raffinata, al contempo tradizionale e di valore. Il
nome del ristorante “tavola” rappresenta perfettamente I'essenza del mangiare
all'italiana.

{ERIFE—REREAFIET | JtRTAVOLAREIN—IYRISE L AAERTRE
18, B2008EFFALLR | AEFREERIIE RIS ARIEER, ”TAVOLA’T BX
FETFEN RN AR BTNBTEIRA THEAR R RIS

Lobby level, The Westin Beijing Financial Street, 9B +86 10-6413 0991
Financial Street, Xicheng District, Pechino

ERMRE YIAETFIRA8S HEREN2/115

109 Building 4, Park Avenue, +86 10-6530 6591

No. 6, Chaoyang Park South Road, Pechino
ERMEEARRMIE0S | ARKBASHI09E

Da Pizza Saporita potrete gustare una pizza di alta qualita preparata con ingredienti
superiori e ricette che rispettano il metodo italiano di cucinare.

Le nostre pizze sono uniche perché ogniingrediente utilizzato nel nostro processo
di creazione e cucina & garantito e controllato da produttori di alta qualita prima
di essere esportato direttamente dall'ltalia. Inoltre, il menl & pensato e creato dal
nostro Chef Fabrizio Montri, campione italiano mondiale di pizza al tegamino.

TEiFESaporita&fT , BAZARBIEEV Z SRR | LIRBEES
BEARZIELERIE.

HAMIBFERIR—T N, FARIINZ DI ERNER o E 5SS RE
EFBNRIEINS  ARTERNEAMID, It XRREAFERTEE
RRIIE TS A 2 AIEMFabrizio Montorin& i FIHIME,

‘E‘!“ig No. 48, ZiYou Road, Former Italian Concession Area,
@"” a taziaurant 2 sy Hebei District, 300010 Tianjin

ENEZIA CLUB. TR AR B4 EmE48S

Il “Venezia Club Italian Restaurant & Winery” aperto dal 2008 si trova nel cuore
dell'ex Area della Concessione Governativa ltaliana.

| piatti che compongono il menl sono molteplici: pasta fatta in casa, pizza, carne
alla griglia, stufati e arrosti, oltre ad un'ampia selezione di salumi e formaggi
importati dall'ltalia. La carta dei vini comprende una vasta gamma proveniente da
molte regioni italiane.

I nostro motto &: “passione, qualita, tradizione”; questo & garantito da importanti
certificazioni come "Ospitalita Italiana” rilasciata dalla Camera di Commercio
ltaliana in Cina e dai "Four National Diamonds” del Governo Cinese, primo
ed unico ristorante straniero fino ad oggi in Tianjin a possedere questi due
riconoscimenti che rappresentano il piu alto grado di qualita nei prodotti e nel
servizio.

"RCHTERRL SREETEAREGNERERRITER , A AR
EEREATIT, ENRETOIER,

TOBFEFE—FSAFET  ESBTEA—RTFEIREEE |, BET
BAFINIGHE (FEHER) EP/IL\ﬂﬂ*‘*.

ZBUFEFSEARIRECRIRIIER  FIEARE. WiE JERiEn
SFNES | FHCKEPREARA, FEETRIESATILED , P8, Baf
ST MEREEETX.

HINMEGIEE RS, R, &5 BTZEER THHERTRS  KEEA
B EFER \X%IJ)\”ETJ?F/J\E NIRRT BT ARSI 3]
KRB IRSAIBEIA.

Telefono HiF

+86 10-6401 3263

+86 10-6501 9878
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